CASUAL FINE DINING

Inspiriert von der Natur. Neugierig und weltoffen, ohne unsere Wurzeln und die Region aus dem
Fokus zu verlieren, beginnt unser kreativer Prozess lange vor dem Kochen; bei der
Zusammenarbeit mit den Produzenten
So erhalt jedes Gericht seine eigene Geschichte.

Flr die Einzigartigkeit unserer «Kiche» sorgt der Einfluss von Feuer, Rauch und Holzkohle.
Es macht die Gerichte urspringlicher und reicher an Aromen.
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Kichenchef

DEGUSTATIONSMENU

Das Degustationsmenu bietet jedem Gourmet, den Neugierigen und Experimentierfreudigen, die

Moglichkeit unsere Kiche in all seinen Facetten zu erleben.

Getranke "Pairing’

4-Gang 103 | 97 ) 64
5-Gang 124 | 118 ) 80
6 — Gang 145 | 139 ) 96
7-Gang 158 | 152 112
mit zusatzlichem Kase — Gang ChésiMur +1600

Unser ‘Pairing’ ist auf jeden Gang abgestimmt und wird wahlweise mit oder ohne Alkohol serviert.
Pro Gang 16

Alle Preise sind in CHF, inkl. Service und MwSt. angegeben



A LA CARTE

‘Frihlingssalat’ | Gemise | Krauter | Bliten

"Agnolotti’| Bergkise | Zitrone | Spargel

Bachforelle | Krauter | Nussbutter | Rogen

Rinds Spider Steak F¢™t | BBQ Riiebli | Buchweizen | Ingwer

Zander 3o Maggiore | Gy rke | Buttermilch | Krauterdl

Perlhuhn Morschwil | 1oninambur | Spinat | Krauter

Lammhaxe | Erbse | Aubergine | Minze

Alle Preise sind in CHF, inkl. Service und MwSt. angegeben
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DESSERTS

Zitrus | Joghurt | Estragon 18

Weisse Schokolade | Mandel | Kokos 17

Sauerrahmglace 6

Grapefruitsorbet 6

Apfelsorbet 6
KASE

Stein Keinerstinker'| Anfe| | Zwiebelschnecke 16

Alle Preise sind in CHF, inkl. Service und MwSt. angegeben



