OCHSEN

VORSPEISEN

Gemischter Blattsalat | Kerne | Cherry Tomaten | Apfel | Croutons | Krduter Vinaigrette

Salade verte | graines | tomate cerise | pomme | cro(tons | vinaigrette aux herbes
(A,M,0)

Gebratenes Hasenfilet | Holunderessig | Niisslisalat | Trauben | Feigen | Baumniisse | Maroni
Preiselbeer Vinaigrette

Filet de lievre poélé au vinaigre de sureau | mache | raisin | pomme | figue | noix | chataigne

Vinaigrette d’airelle

(H,M,0)

Hausgemachte Wildterrine | Dérrpflaumen | Pistazien | Quitten Chutney | Pickels | Brioche

Terrine de gibier | pruneaux | pistaches | chutney de coings | brioche grillée
(A,C,G,H,M,0)

Gebratene Foie Gras | Zwetschgen | Quitten | Dorrpflaumen Gel | Gefliigeljus | Siissmost
Brioche

Foie gras poélé | coing | prune | gel de pruneaux | | jus de volaille au cidre | brioche croustillante
(AG,L,O)

Pochiertes Ei | Rotweinsauce | Speck | Silberzwiebeln | Champignons | Knoblauch Croutons
CEuf Meurette | sauce vin rouge | lard | petits oignons glacés | champignons | croutons a lail
(AC,GLO)

«Malakoffs 3.0»
Rindskopfkrapfen | Freiburger Vacherin | Niisslisalat | Siiss-sauer eingelegte Riibe
Bénichon Senf

Cromesquis de joue de beeuf | Vacherin Fribourgeois | mache | navet aigre-doux
Moutarde de Bénichon

(AC,G,LM,0)

SUPPE

Marroni-Steinpilz Velouté | Speck | Haselnussol | Meerrettich-Buttermilch Espuma

Velouté de chataignes et de cépes | lard croustillant | huile de noisette | espuma de lait ribot au raifort

VEGETARISCH

Im ganzen gerosteter und gefiillter Kiirbis | Rollgerste | Gruyére | Marroni | Baumniisse
Federkohl | Confierte Zwiebeln | Jus von gerosteten Zwiebeln | Salbeiol

Courge entiere rétie et farcie | Orge perlée | Gruyere d’Alpage | chataigne | noix | chou kale
Oignon confit | Jus d’oignons r6tis | huile de sauge

(G,H,L,0)

FISCH

Masu-Lachs in Rosti-Kruste | Gerdsteter Knollensellerie | Glasierter Boskoop-Apfel
Cidre-Meerrettich-Buttersauce

Masu saumon en crodte de rosti | céleri-rave roti | Boskoop glacée | sauce au cidre et au raifort
(AD,GL0)
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OCHSEN

FLEISCH

Prime Rindsfilet | Cognac-Pfeffersauce | Laugenknodel Serviette | Blattspinat | Karotten

Prime filet de beeuf | poivre noir concassé | cognac | Knddel | épinard | carotte
(ALC,GLO)

Im Heu gerduchertes Rehentrecote | Tannenhonigglasur | Bergpfeffer | Pastinaken | Birne
Gnocchi Parisienne
Entrecote de chevreuil fumée au foin | laqué au miel de sapin | poivre de montagne | panais | poire

gnocchi Parisienne
(A,C,G,L,O)

Variation vom Dammbhirsch | geschmorte Schulter mit Lakritz | Gebratenes Medaillon
Bergamottenjus | Siisskartoffel-Hokkaido-Kiirbis-Mousseline | Rosenkohl
Variation autour du Dain | épaule braisée a la réglisse | médaillon rotie | sauce bergamote

Mousseline de patate douce et potimarron Hokkaido | chou de Bruxelles
(A,G,L,0)

GESCHMORTES

Frischlingspfeffer | Dorrpflaumen | Lebkuchen | Cassis | Butterspatzli

Civet de marcassin | abricot sec | pain d’épices | cassis | Spatzli au beurre | chou rouge
(A,C,G,H,L,0)

Rinds Brasato | Kraftiger Schmorjus | Waldpilzen | Maroni | Dérrapfel | Baumniisse
Rotkraut | Gnocchi Parisienne

Epaule de beeuf braisée | champignons des bois | chataigne | pomme séchée | chou rouge | noix
Gnocchi Parisienne

(AG,LO)

GRILL

Prime Rinds Entrecote 220gr

Prime Rinds Filet 150gr

Garnitur Sauce
Laugen Knodel Serviette Béarnaise
Spatzli Café de Paris

Gnocchi Parisienne




