
 

 

 

 

VORSPEISEN 
Entrées  

(V) Sommer Blattsalat | grillierte Wassermelone | Cherrytomaten | Croûtons | Basilikum  16 
Feuilles de salade estivale | pastèque grillée | tomate cerise | croûtons | vinaigrette basilic   
(A.F.L.M.N.O) 

  
(V) Frisée | Crostini | getoasteter Ziegenkäse | Honig | Thymian | Apfel | Haselnuss-Vinaigrette 16 
Frisée | crostini | chèvre rôti | thym | pomme | vinaigrette aux noisettes  
(A.G.H.M.O) 
 

Holz-geräuchertes Rindstatar | gebratener Apfel | Kräutersalat | gebeiztes Eigelb | Brioche  33 
Tartare de Bœuf fumé | Calvados | pomme rôtie | salade d’herbes | jaune d’œuf confit | Toast brioché  
(A.C.D.G.L.M.O) 

          
Bremgartner Forellentatar | Charentais-Melone | Gurke | Granny Smith | Dillöl | Fingerlimette  26 
Tartare de truite de Bremgarten | melon de Cavaillon | concombre | Pomme Granny Smith | huile d'aneth  
citron caviar  
(A.D.G.L.M.O) 
 
(V) Schweizer Burrata von Bergkäserei Marbach | alte Tomatensorten | Melone | Basilikum  23 
Olivenöl | grilliertes Focaccia 
Burrata suisse de la fromagerie Marbach | tomate ancienne | melon | basilic | huile d’olive | Focaccia grillée  
(A.G.L.M.O) 

 
(V) Pochiertes Ei | Pfifferlings-Frikassee | Mais-Mousseline | glasierte Frühlingszwiebeln   25 
goldenes Brioche 
Œuf poché | fricassée de girolles | mousseline de maïs | oignons nouveaux glacés | Brioche dorée  
(A.C.G.O) 
 
Gebratene Entenleber | geröstete Aprikose | frische Mandeln | Sherry-Essig | Bohnenkraut  36 
Foie gras de canard poêlé | abricot rôti | amande fraîche | vinaigre de Xérès | sarriette  
(L.O) 
 

Suppe 
Soupe 

(V) Tomaten-Erdbeeren-Velouté | Basilikumöl | Balsamico-Crème | Zitronen-Basilikum-Sorbet 19 
Velouté de tomate et fraise | huile de basilic | crème de balsamique | sorbet citron-basilic 
(O) 

Vegetarisch 
Végétarien 
 
gegrillte Aubergine | Ratatouille | Feta-Koriandercrème | Wildkräutersalat | Bratkartoffeln   38 
Oliven-Tapenade 

Aubergine grillée | ratatouille | crème de feta & coriandre | salade herbes fraîches sauvage 
pommes de terre nouvelles | Tapenade 
(G.L.O) 



 

     

 

 
WARME SPEISEN 
Plats chaudes 
 
Fleisch 
Viande 
 
Prime Rindsfilet | Pfeffersauce | Cognac | feines Ratatouille | Olivenölkartoffeln   64 
Prime filet de bœuf | poivre noir concassé| cognac | fondue Niçoise | pomme à l’huile d’olive  
(G.L.O) 

 
Lamm Entrecôte | Kräuterkruste | Zitronen-Thymianjus | Rosmarinkartoffeln | Zucchetti  44 
Entrecôte d’agneau | croûte d’herbes | jus thym-citron | pommes de terre sautées | courgette  
(A.G.L.M) 

 
Kalbssteak | Eierschwämmli | Tagliolini | Rahm | Erbsen      56 
Steak de veau poêlé | girolle crémée | tagliolini | petit pois au beurre 
(G.L.O) 
  
geschmorte Rindskopfbäggli nach Provenzalischer Art | Speck | Silberzwiebeln    42 
Champignons | Tagliolini  
Joue de bœuf braisée façon Daube Provençal | lardon | oignons grelot | champignons | tagliolini    
(A.C.G.L.O) 
 

Fisch  
Poisson           

Masu Lachs | Tomaten Kompott | schwarze Oliven | geschmorter Fenchel | Zitronenbutter  58 
confierte Zitronen | Olivenölkartoffeln  
Saumon Masu | fondue de tomate | olive noire | fenouil braisé | jus citronné | citron confit | pomme à l’huile d’olive 
(D.L.O)   

GRILL 
Prime Rinds Entrecôte 220gr          69

      

Prime Rindsfilet 150gr          59 
 
Prime Côte de bœuf 500gr (mit Knochen)       92 
  
eine Garnitur nach Wahl  eine Sauce nach Wahl  

Bratkartoffeln   Béarnaise (C,G,O) 
Tagliolini    Café de Paris 
Pommes à l’huile d’olive 
Fondue Niçoise 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
           
ERKLÄRUNG 
 
Rindfleisch   Schweiz (Prime Qualität) 
Kalbfleisch   Schweiz (Prime Qualität) 
Lamm    Neuseeland 
Schweinefleisch   Schweiz 
Masu Lachs   Schweiz (Sins AG) 
Forellen    Schweiz (Bremgarten AG) 
Entenleber   Frankreich 
Eier    Schweiz 
Buratta     Schweiz  
Brot    Schweiz 


