
 

 

 

DESSERTS 

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern aus Grand Cru Venezuela | Vanillesauce 16 
Moelleux au chocolat « grand cru Vénézuéla » | crème anglaise 
(A,C,G) 

  
Zarte Blätterteig-Apfeltarte | Vanilleglace (15 Min.)      16 
Tarte fine aux pommes | glace vanille 
(A,C,G) 
 

Gebratene Erdbeeren | Portwein | Vanille-Timutpfefferglace | Zitronen Sablé | Basilikumöl  16 
Fraise fraîche rôtie | porto | glace vanille au poivre de Timut | sablé citron | huile de basilic 
(A,C,G,H,O) 
 

Kaffee Crème brulée | Rohzucker        16 
Crème brûlée | Café 
(C,G) 
 
Schneebällchen | Vanillesauce | Karamell | Mandel      14 
Îles flottantes | crème anglaise | caramel 
(C,G,H) 
 

 

KÄSE 

Käseauswahl aus der Schweiz, Frankreich und Italien (4 oder 6 Stück)    18 | 24 
Plateau de fromages variés (4 ou 6 morceaux)    
(G) 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise sind in CHF und inklusive Mehrwertsteuer. 
Bei Unklarheiten zu Kostformen, Allergenen und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. Wir geben gerne Auskunft. 

WEINLAUBENHOF KRACHER, ILLMITZ       dl 8.5 
Auslese Traminer 2018 | Burgenland QW | süss 

VIGNOBLES DOURTHE, BLANQUEFORT CEDEX     dl            12.5 
Château Grand Barrail Lamarzelle Figeac 2019 | ME, CF | St-Emilion Gr. Cru Cl. AOC 


