b

L

v

L7

OCHSEN

Silvester Menu — CHF 155

VORSPEISEN

Wachtelbrust | Entenleber | Marsala Jus | Rotkohl | Apfel | Sellerie

Caille | foie gras | | jus | Marsala | Chou Rouge | pomme | céleri

Duo von Randen Carpaccio | Walnussol | Frischkasemousse

Haselnuss Crumble | Wildkrautersalat
Duo de carpaccio de betteraves rouges | Huile de noix | Mousse au fromage frais
Crumble aux noisettes | Salade d'herbes aromatique

SUPPE

Rind Oxtail | Sherry Tio Pepe | Steinpilz Ravioli | Mascarpone

Queue de beeuf | Sherry Tio Pepe | Raviolis aux cepes | Mascarpone

Sellerie-Lauch Essenz | Sherry Tio Pepe | Steinpilz Ravioli | Mascarpone
Essence de céleri et poireau | Sherry Tio Pepe | Raviolis aux cepes | Mascarpone

ZWISCHENGANG

Zander | Petite Arvine Sabayon | Estragon-Zitrone | Sellerie Risotto
Sandre | sabayon Petite Arvine | estragon-citron | risotto | céleri

Polenta Cromesquis | Petite Arvine Sabayon | Estragon-Zitrone | Sellerie Risotto
Cromesquis a la polenta | Sabayon a la Petite Arvine | Estragon-citron | Risotto au céleri

ERFRISCHUNG

Apfelsorbet | Calvados

Sorbet a la pomme | Calvados

HAUPTGANG

Rindsfilet am Sttick gebraten| Buindner Speck | Reduzierte Jus | Siisskartoffel

Freiburger Vacherin | Mini-Lattich
Filet de boeuf rdti en un seul morceau | Lard des Grisons | Jus réduit | Patate douce
Vacherin fribourgeois | Mini-laitue

Linsen-Quinoabraten | Waldpilzen | Kartoffelgratin | Freiburger Vacherin | Mini-Lattich
Lentilles | Champignons des bois | gratin crémeux | vacherin Fribourgeois | sucrine

DESSERT

Schokoladenkuchlein mit flissigem Kern aus Grand Cru Venezuela

warme Vanillesauce | Pistazien
Moelleux au chocolat « grand cru Vénézuéla » | creme anglaise | pistache



